LABORANT

38 uur per week, locatie Zelhem

HET BEDRIJF

Van Ballegooijen Foods B.V. (VBF), gevestigd in Wijk en Aalburg, bestaat uit de twee zusterbedrijven
Royal VIVBuisman (RVB) en Van der Pol (VDP). Van Ballegooijen Foods is een familiebedrijf met focus
op het maken en verwerken van boter.

Van Ballegooijen Foods onderscheidt zich in de markt met een
uitgebreid productassortiment van voedingsmiddelen van topkwaliteit.
Achter het succes van de organisatie staat een team van 140
enthousiaste medewerkers. We delen de passie voor ons werk en de
focus op onze missie. Ons motto is niet voor niets: ‘'Samen werkt het!

SINCE 1868

DE FUNCTIE

Het assortiment van Royal VIVBuisman (RVB) bestaat uit verschillende hoogwaardige melk- vetproduct
categorieén. Voor onze locatie in Zelhem zijn wij op zoek naar een collega die onze QC afdeling komt
versterken. Dagelijks werk je aan het bewaken en verbeteren van de kwaliteit van onze zuivelproducten.
Je werkt in een gezellig, gemotiveerd en pro actief team waar het kwaliteitsbewustzijn voorop staat.
Door analyses zelfstandig uit te voeren ben je een belangrijke schakel binnen de organisatie.

HOE ZIET JOUW DAG ERUIT?

e Bemonsteren en analyseren van grondstoffen, halffabricaten en eindproducten;

e Uitvoeren van chemische, fysische en microbiologische analyses;

e Informeren van operators en voormannen m.b.t. de geregistreerde analyseresultaten;

e Kalibratie, onderhouden en reinigen van laboratoriumapparatuur;

e Rapporteren van afwijkende resultaten en indien nodig doen van aanvullende of meer
diepgaande onderzoeken naar de oorzaak in de vorm van trajectbemonstering en analyse;

e Verantwoordelijk voor geproduceerde resultaten;

e Rapporteert direct aan productie- en locatiemanager.



HIER HERKEN JIJ JEZELF IN

e Opleiding op MBO-4 denkniveau in een chemisch/fysische richting, levensmiddelentechnologie
of vergelijkbaar;

e Kennis van microbiologie is een pré of je bent bereid dit zowel intern als extern te leren;

e Kennis van en ervaring met Excel en computersystemen (ALIS);

o Zelfstandig en flexibel kunnen werken in wisseldienst, 2 ploegendienst incl. zaterdagen en
feestdagen. In de praktijk werk je 1 zaterdag per maand en 1 feestdag per jaar;

e Persoonskenmerken: enthousiast, flexibel, communicatief, teamspeler, kritisch en analytisch;

¢ Je werkt graag samen met andere disciplines binnen de organisatie.

WAT MAG JE VERWACHTEN?

Naast een uitdagende en afwisselende baan in een internationale, groeiende organisatie is het ook
belangrijk wat je onder andere nog meer van ons mag verwachten:

e Een salaris tussen de € 2800 en € 3400 op basis van 38 uur, excl. toeslagen;

e Een jaarlijkse bonus die kan oplopen tot wel 15% van je salaris;

¢ Vaak binnen 12 maanden een vast contract;

e 26 vakantiedagen (en de mogelijkheid om 5 extra dagen bij te kopen),

¢ Een personeelsvereniging die regelmatig uitjes of borrels organiseert;

e Leuke extra’s zoals een sportvergoeding, bedrijfsfruit en een uitgebreid kerstpakket;
e Een goed geregelde pensioenregeling;

e Een functie met grote mate van zelfstandigheid en verantwoordelijkheid;

e Mogelijkheid om jezelf vakinhoudelijk te ontwikkelen;

e Onbeperkt toegang tot online trainingen.

Voor meer informatie over de functie kun je contact opnemen met Werner Palm (productie- en
locatiemanager) 0314-623045.

Smaakt dit naar meer?

Stuur dan jouw cv en motivatie naar
Irma Tolkamp.

tolkamp@vanballegooijenfoods.nl
+316 10 23 21 51

Brinkweg 23, 7021 BV Zelhem
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